CUISINE AUTHENTIQUE
SRI-LANKAISE
COMME A LA MAISON

SAMBOLS
EN-CAS SRI-LANKAIS
SEENIS SAMBOL 3.00
CUTLET (3 PIECES) 6.90 Oignons caramélisés aux feuilles de curry relevés
Croustilant de thon épicé & coulis de tomate a la cannelle d'une poélée d'épices & "Maldive fish”
SAMOSA LEGUMES 5.00 / pce POL SAMBOL ‘ 2.90
Triangles farcis aux légumes & raita a la menthe fraiche Mélange de noix de coco fraichement rapées, citron vert,
olgnons sri-lankais avec un soupgon de piments rouges
SAMOSA BOEUF 5.00 / pce
Triangle farci au boeuf et légumes & raita a la menthe
e ' ACCOMPAGNEMENTS
BROCHETTE DE GAMBAS PRI PRRTIA o Lpce
AU FEUILLE DE CURRY MARINE 5.90 / pce
PARRIPU (DHAL) 6.90
Lentilles corail cuites au lait de coco, curcuma, clous
PAPADUMS & RAITA de girofle & feuilles de curry
A LA MENTHE FRAICHE 3.50 / pce
PLATS PAPADUMS & RAITA
A LA MENTHE FRAICHE 3.50 / pes

Tous les plats sont servis avec du riz basmati parfumé
a la cardamome et feuilles de curry & pol sambol CHUTNEY DE MANGUE 3.00
Mangue confite aux épices et vinaigre

SEPE <UKULMAS PISUMA 23.90 RAITA 2.50
Traditionnel poulet au lait de noix de coco Yogourt a la menthe fraiche
SEBE HARAKMAS MALUWA 24.90 TAKKALI SASSE 2.50
Boeuf au curry noir, lentement mijoté avec des épices Sauce tomate a la cannelle
torréfiées, tamann & rampé
LUNU MIRIS (TRES RELEVE) 2,50
LOKKU ISSO TEMPURADUWA 24.90 Pt B e i St Tl ™ iy
Sautés de gambas a la citronnelle, feuille de curry e g i
et créme de coco
RIZ 4.5u

Riz basmati parfumé a la cardamaome & feullle de curry

THORA MALU KIRATA

(King fish sauvage du Sri Lanka) 25.90
King fish poélé au curcuma et sauce au lait de coco (=~ ')
. et citron vert DESSERY
Pour équilibrer votre repas... MOUSSE EXOTIQUE 8.50
Mousse mangue et passion
PARRIPU (DHAL) +2.80
::nwosc:t'adcme;.wlandooooo. curcuma, clous BOISSONS TYPIQUES
THE CHAI / CHAI TEA 6.00
PLAT VEGETARIEN Une recette authentique (tous les épices moulus par nos
soins)
NIVITI MALUWA 20.90
Epinard cuit 4 la créme de coco & feuilles de curry LASSI MANGUE 6.90
Chers chents,
Si vous étes sujet a des allergies ou intolérance, n'heésitez pas a demander a nos collaborateurs

des informations sur les ingrédients utilisés dans nos plats. lis se feront un plaisir de Vous renseigner

Provenance:
Poulet ;: Suisse / France, Boeuf : Suisse / France, Crevettes : Vietnam / Inde, Poisson; Sn Lanka
Le poulet et le beeuf sont fournis par la Grande Boucherie du Molard




